	КОМУНАЛЬНИЙ ЗАКЛАД

"ДОШКІЛЬНИЙ НАВЧАЛЬНИЙ ЗАКЛАД (ЯСЛА-САДОК) №238 КОМБІНОВАНОГО ТИПУ

ХАРКІВСЬКОЇ МІСЬКОЇ

РАДИ"
	КОММУНАЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ «ДОШКОЛЬНОЕ УЧЕБНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ (ЯСЛИ-САД) №238 КОМБИНИРОВАННОГО ТИПА ХАРЬКОВСКОГО ГОРОДСКОГО СОВЕТА»


НАКАЗ

08.01.2014                                                                                                    №07                                                 

Про організацію харчування дітей

у КЗ «ДНЗ №238» у 2014 році
На виконання Законів України «Про освіту», «Про дошкільну освіту», «Про охорону дитинства», постанов Кабінету Міністрів України від 03.11.1997 № 1200 «Про Порядок та норми надання послуг з харчування учнів у професійно-технічних училищах та середніх навчальних закладах, операції з надання яких звільняються від оподаткування податком на додану вартість», від 22.11.2004 № 1591 «Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах», від 26.08.2002 № 1243 «Про невідкладні питання діяльності дошкільних та інтернатних навчальних закладів»; від 22.06.2005 № 507 «Про внесення змін до пункту 1 постанови КМУ від 26.08.2002 № 1243», наказів Міністерства освіти і науки України від 21.11.2002 № 667 «Про затвердження Порядку встановлення плати для батьків за перебування дітей у державних і комунальних дошкільних та інтернатних навчальних закладах», від 25.07.2005 № 431 «Про внесення змін до Порядку встановлення плати для батьків за перебування дітей у державних і комунальних дошкільних та інтернатних навчальних закладах», спільних наказів Міністерства охорони здоров’я України та Міністерства освіти і науки України від 01.06.2005 № 242/329 «Про затвердження Порядку організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах»,  від 26.02.2013 № 205/165 «Про затвердження Змін до Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах», наказу Міністерства економіки України від 01.08.2006 № 265 «Про затвердження Методичних рекомендацій з організації харчування учнів у загальноосвітніх навчальних закладах», розділу 10 «Організація харчування» Державних санітарних правил і норм влаштування, утримання загальноосвітніх навчальних закладів та організації навчально-виховного процесу (ДСанПіН 5.5.2.008-01), рішення 11 сесії 6 скликання Харківської міської ради від 16.11.2011 №495/11 «Про затвердження міської Програми «Дитяче харчування» на 2012-2015 роки»,  наказу управління освіти адміністрації Дзержинського району Харківської міської ради від 08.01.2014 №3  «Про організацію харчування дітей у навчальних закладах Дзержинського району у 2014 році» та з метою забезпечення виконання норм харчування, організації якісного та повноцінного харчування вихованців, адекватної компенсації фізіологічних потреб дітей та збереження їх здоров'я, запобігання виникнення захворювань органів травлення у вихованців  ДНЗ
НАКАЗУЮ: 
1. Організувати 3-х разове харчування дітей в групах з 9-10,5-12 годинним перебуванням.          















                                     Упродовж 2014 року       
2. Призначити відповідальною за організацію харчування дітей в ДНЗ сестру медичну старшу Пасько Аліну Олександрівну.
Упродовж 2014 року
3. Забезпечити  контроль  за організацією повноцінного, безпечного  та  якісного харчування  вихованців згідно  з затвердженими  нормами  харчування.                                              













                           Упродовж 2014 року                                                                                   
4. Харчування  дітей, які потребують соціальної допомоги, реабілітації здійснювати відповідно до постанови Кабінету Міністрів України „Про норми харчування та часткову компенсацію вартості продуктів для осіб, які постраждали внаслідок Чорнобильської катастрофи”, Закону України “Про державну соціальну допомогу малозабезпеченим сім’ям», забезпечуються оплатою за харчування у дошкільному закладі у порядку, визначеному Міністерством освіти і науки, молоді та спорту  України.

 Протягом року

5. Сестрі медичній старшій  Пасько А.О:
5.1.    Контролювати виконання санітарно-гігієнічного режиму працівниками харчоблоку.                                                                                                 Постійно

5.2.  На кожний наступний день складати меню-розклад відповідно до наявності продуктів харчування з урахуванням примірного двотижневого меню, картотеки страв та продуктів харчування у коморі.           













          Щодня                                                                                                                                                                                         
5.3. Під час складання меню-розкладу дотримуватись розподілу їжі за калорійністю протягом дня, орієнтовного об’єму страв та окремих продуктів для дітей різних вікових груп.                                                                      Щодня 

5.4. Слідкувати за харчуванням дітей, дотриманням термінів зберігання та реалізації продуктів, виконанням норм харчування і технології приготування їжі.                                                                                                               Постійно

5.5. Здійснювати контроль за забезпеченням вихованців  питною    водою гарантованої  якості.                                                                                  
                                                                                                                     Постійно
 5.6. Контролювати безпечність та якість продуктів, продовольчої сировини, які надходять до закладу, реєструвати в Журналі бракеражу сирих продуктів відомість про якість продуктів, що швидко псуються.        














      Постійно                                                                                                                                                                                  
5.7. Організувати дієтичне харчування  для дітей згідно з медичним призначенням.            





    За потребою, постійно
5.8. Забезпечити розміщення завіреного  завідувачем дошкільного навчального закладу щоденного меню із визначенням виходу кожної страви поруч з вікном видачі їжі з харчоблоку та в інформаційних куточках для батьків.                                                                                                            Щодня                                                                                                                  
5.9. Контролювати дотримання технології приготування страв кухарями, бути присутньою під час відбирання проб кухарем.                                 Щодня                                                                                                                                                                                                    
5.10. Проводити зняття проб готових страв кожного прийому їжі безпосередньо з котла, за 30 хвилин до видачі в об’ємі порції відповідно до переліку блюд за меню.                                                                                 Щодня

5.11. Контролювати дотримання особистої гігієни персоналом, перевіряти наявність гнійничкових захворювань і гострих респіраторних інфекцій у працівників харчоблоку, про що зазначати в Журналі здоров’я працівників.                            










          Щодня
5.12. Забезпечити належний стан ведення журналів бракеражу сирої та готової продукції відповідно до Інструкції з контролю за якістю продуктів харчування та готової їжі в лікувальних, оздоровчих, навчально-виховних дитячих та підліткових закладах.                                       













                    Щодня
5.13. Контролювати роздачу їжі у всіх вікових групах дошкільного навчального закладу згідно з  режимом дня.                                          Постійно
5.14. Забороняю замовляти, приймати та використовувати м'ясо та яйця водоплавної птиці, м'ясо, яке не пройшло ветеринарного контролю, м'ясні обрізки, субпродукти (діафрагму, кров, легені, нирки, голови тощо), за винятком печінки та язика, а також свинину жирну, свинячі баки, річкову та копчену рибу, гриби, соуси, перець, майонез, вироби у фритюрі, у тому числі чіпси, вироби швидкого приготування, газовані напої, квас, натуральну каву, кремові вироби, вершково-рослинні масла та масла з доданням будь-якої іншої сировини (риби, морепродуктів тощо). Заборонити використовувати продукти, що містять синтетичні барвники, ароматизатори, підсолоджувачі, підсилювачі смаку, консерванти.
Упродовж 2014 року
5.15. Розгорнути роз’яснювальну роботу серед батьківської громадськості щодо організації харчування у сім’ї дітей різного віку. 

Упродовж 2014 року
5.16. Забезпечити неухильне дотримання нормативно-правових документів щодо організації харчування в дошкільному навчальному закладі.

Упродовж 2014 року
6. Завідувачу господарства (комірнику) Якобчук Г.А.:

6.1. Робити своєчасну заявку в управління  освіти адміністрації Дзержинського району  Харківської міської ради на завезення продуктів харчування в дошкільний навчальний заклад, в Журналі замовлень продуктів обов’язково зазначати їх виконання.
















                Постійно
6.2. Забезпечити замовлення і прийняття до закладу безпечних і якісних продуктів харчування і продовольчої сировини у необхідній кількості, дотримання умов і термінів зберігання та реалізації продуктів харчування, виконання правил особистої гігієни тощо.                                          












      Постійно
6.3. Приймати продукти харчування тільки високої якості відповідно до державних стандартів з усіма супроводжуючими документами.                           
Постійно
6.4. Вести журнал обліку продуктів харчування відповідно до вимог ведення ділової документації.                  
Постійно 
6.5. Брати участь у складанні щоденного меню-розкладу.                          
Щоденно
6.6. Тримати комору та обладнання в належному стані відповідно санітарним вимогам.  
                                                                                                                    Постійно
7. Працівникам харчоблоку:

7.1. Суворо дотримуватися вимог приготування їжі визначених санітарними правилами. Записувати відомості про відходи м’ясних та рибних продуктів, а також овочів в книгу «Обліку відходів».

Постійно 

7.2. Суворо дотримуватись санітарно-гігієнічного режиму на харчоблоці, забезпечувати високу якість приготування продуктів.

Постійно 

7.3. Приймати продукти разом із завідувачем господарства, медичною сестрою з повним пакетом документів на всі продукти.

Постійно 

7.4. Слідкувати за санітарним станом, товарним сусідством у  холодильних шафах.

Постійно
7.5. Суворо дотримуватися вимог щодо приготування їжі, її термічною обробкою.

Постійно 

7.6. Суворо дотримуватися санітарних норм і правил щодо миття посуду і кухонного обладнання на харчоблоці.

Постійно 

7.7. Суворо забороняю приготування заборонених страв у дошкільному закладі.

Постійно

7.8. Виставляти порції для дошкільних груп на харчоблоці при роздачі їжі.

Щоденно
7.9. Забезпечити виконання правил особистої гігієни.

Упродовж 2014 року
8. Помічникам вихователів:
8.1. Забезпечувати дітей питною водою за індивідуальною потребою: кип’ячену воду давати після охолодження до кімнатної температури. Зберігати у добре вимитому посуді і міняти не рідше ніж 1 раз на добу.

8.2. Доставляти їжу у групи лише у промаркованих, закритих кришками  відрах і каструлях у чистому санітарному одязі (халат, фартух, хустка), чистими руками.

                                                           Постійно
8.3. Збирати недоїдки після харчування дітей у спеціально маркіровані ємності, які наповнюються не більше ніж на 2/3 об’єму.

Постійно 

9. Вихователям:

9.1. Приділяти увагу вихованню культурно – гігієнічних навичок до та під час вживання їжі, починаючи з раннього віку дитини (згідно з вимогами чинної програми).

                                                         Постійно
9.2. Дотримуватися принципів наступності, єдності вимог в дошкільному навчальному закладі і в родині – висвітлювати в інформаційних куточках для батьків, чи осіб, що їх замінюють, питання організації харчування дітей у дошкільному закладі і вдома.

Постійно 

10. Сестрі медичній старшій Пасько А.О.:

10.1. Контролювати дотримання санітарно – протиепідемічного режиму на харчоблоці, виконання меню, якості та безпеки страв.

Постійно 

10.2. Проводити санітарно – просвітницьку роботу серед батьків, громадськості з питань організації раціонального харчування, особливо в літній оздоровчий період.

Постійно 

10.3. Контролювати виконання норм харчування у дошкільному навчальному закладі. Аналізувати виконання затвердженого набору продуктів щомісячно кожні десять днів, протягом року з урахуванням норм заміни продуктів за енергоцінністю, за необхідності проводити коригування харчування із зазначенням в Журналі обліку виконання норм харчування.

Щомісяця

 10.4. Проводити заняття з персоналом дошкільного навчального закладу щодо питань гігієни харчування, запобігання спалахів гострих кишкових інфекцій і  харчових отруєнь.
Щомісяця

11. Всім працівникам: 

11.1. Дотримувати вимог чинного законодавства з питань санітарії та гігієни усім працівникам дошкільного закладу, причетним до організації харчування дітей.

Постійно 

11.2. Працівникам проходити обов’язкові медичні огляди відповідно до чинного законодавства.

За графіком

11.3. Заслуховувати на загальних зборах колективу закладу, на педагогічних радах питання організації харчування у ДНЗ.

За планом

11.4. Витримувати встановлений у дошкільному навчальному закладі режим харчування   (три рази).

Щоденно 

12. Призначити відповідальною особою за матеріально – технічний стан харчоблоку: кухаря – Іващенко Г.Я.
13. Призначити відповідальною особою за облік дітей, охоплених безоплатним харчуванням сестру медичну старшу Пасько А.О.
14. Призначити відповідальними за здійснення вхідного контролю якості продуктів харчування сестру медичну старшу Пасько А.О., комірника Якобчук Г.А.
15. Призначити відповідальною за зняття проб готової продукції сестру медичну старшу Пасько А.О., за її відсутності завідувача Торяник А.В.
16. Створити комісію для здійснення громадського контролю за харчуванням дітей у комунальному закладі «Дошкільний  навчальний  заклад ( ясла-садок)  № 238 комбінованого типу Харківської міської ради» 2014 рік у складі:

Голова комісії: Д’якова В.О., вихователь групи раннього віку
Члени комісії: Овсяннікова С.В., машиніст із прання та ремонту білизни

                         Тендітна І.О., голова БК

16.1. Зобов’язати комісію для здійснення громадського контролю за харчуванням дітей  контролювати закладку продуктів на харчоблоці та роздачу порційної їжі в групах.

Постійно
17. Затвердити комісію з бракеражу продуктів харчування та продовольчої сировини у складі:

голова комісії – Торяник А.В. - завідувач                                                                     члени комісії: Якобчук Г.А. – завідувач господарства (комірник)           Мірошніченко Н.В. – вихователь, голова ПК;                                                                                                                                 Пасько А.О.- сестра медична старша
18. Комісії з бракеражу продуктів харчування і продовольчої сировини:

18.1. Проводити оцінювання якості продуктів харчування та продовольчої сировини відповідно до вимог Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах.

Щоденно

18.2. Приймати продукти лише за наявності супровідних документів, що підтверджують їх походження, безпечність і якість, відповідність вимогам державних стандартів. 
Протягом року

18.3. При встановленні недоброякісності будь-якого продукту повертати його постачальнику.

За потребою

18.4. При виявлені матеріально відповідальною особою нестачі або надлишку одного з видів продуктів надалі приймання продуктів здійснювати за участю представника постачальника, а також голови профспілкового комітету дошкільного навчального закладу Мірошніченко Н.В., результати оформлювати актом приймання.

У разі виникнення

19. Покласти повну матеріальну відповідальність за приймання, зберігання та видачу продуктів харчування та тари, а також відповідальність за якість та асортимент продуктів харчування та продовольчої сировини, які прийнято до закладу, за дотриманням вимог санітарного законодавства щодо зберігання на завідувача господарства (комірника) Якобчук Г.А.
20. Контроль за виконанням цього наказу залишаю за собою.

Завідувач КЗ «ДНЗ №238»                                                      А.В. Торяник

З наказом ознайомлені:

